[’Osteria Oca Giuliva propone...

Antipasti (Starters)

Vitel tonne
Thin slice of veal with tuna & caper sauce

11.00

Sfizi di tartare di Fassone (stilton&nocciole/porro fritto/salsa di peperoni,

peperoncino di Aleppo e noci )

11.00

Morsels of raw Fassone Veal in three different versions (stilton e hazelnuts/

fried leek/pepper,Aleppo chili and walnut sauce )

Lingua al Bagnet Rus du Diaw’
Thin slices of tongue with parsley, anchovie, pepper and chili sauce

Antica Tartra di Nonna Oca
Antique Tartra from Grandma goose’s recipe

Insalata alla toma di Langa con valeriana,nocciole tostate,crostini
di pane cotti al forno e intingolo casereccio

Lambs lettuce salad with cheese, toasted hazelnuts, croutons and
homemade vinaigrette

Panna cotta di cuore di Burrata con crema di pane e pomodorini confit
Burrata panna cotta with bread and cherry tomato confit

Primi (Pasta dishes)

Tajarin Pane Burro e Acciughe
Tajarin pasta with butter, anchovies and fried breadcrumbs

Ravioli del “PLIN” al burro di montagna e salvia
"PLIN" ravioli with mountain butter and sage

Gnocchi di patate al Castelmagno con riduzione di Barbera
Potato gnocchi with Castelmagno cheese sauce and Barbera reduction

11.00

11.00

11.00

11.00

12.50

12.50

12.50



Secondi (Main Courses)

Costolette di Agnello con patata dolce e salsa alla mente 22.00
Lamb Chops with sweet potato puree and mint sauce
Ribeye di Fassone al Café de Paris (280/300 gr) 24.00

Ribeye steak with Café de Paris butter

Tagliata di Fassone piemontese (250gr) 19.00
Veal Fassone Tagliata

Picanha di Fassone piemontese (500/650 gr) 530 x hg
Veal Fassone Picanha

Costata di Fassone piemontese (700/850 gr) 5,50 x hg
Veal Fassone Costata

Fiorentina di Fassone piemontese (700/850 gr) 5,70 x hg
Veal Fassone Fiorentina

Contorno (side dish) 2.50

Le nostre carni sono cotte su Pietra Lavica
Our meats are cooked on lava stone grill

Dolci (Desserts)

Panna cotta con caramello salato 6.00
Panna cotta with salted caramel

Bunet bianco al caffe con albicocche sciroppate al Rum 6.00
Bunet pudding with amaretti, coffee and apricots in a rum syrup

Cannolo Siciliano alla crema di ricotta & pistacchio 6.00
Sicilian cannolo with ricotta & pistacchio cream

Torta di cioccolato e barbabietola rossa con ganache al fondente 6.00
Chocolate and beetroot cake with fondant ganache

Tortino caramellato allo zenzero e pere 6.00
Caramelized ginger and pear pudding



